bucca fansa

Knusprige Rosti

Diese Speisekarte ist ein Beispiel und variiert nach Markt- Angebot

und Ideen der Koche

Rosti "Buccafina" mit Speck, BergRdse und zwei Spiegeleiern

Tk K

Rosti mit hausgebeiztem Lachs und Meerrettich- Créme fraiche G¥
ek
Rosti " Thai Style " mit gebratenem Poulet, Ananas und Gemiise
an Green Curry (scharf)
o8-8
Rosti " Vitello Tonnato "mit gebratenem Kalbsschnitzel, Blattspinat
und Thunfischsauce G¥
kg 8-
,Piemonteser Rosti" mit Rurz gebratener Tagliata vom Rindsfilet, Ruccola
und Parmesansplittern an Raltgepresstem Olivendl Gr
T Ak
Ziiri G 'schndtzlets von der Kalbshuft mit Rosti, Champignonrahm
und glasiertem Wintergemiise
Tk
Kalbsleber- Rgsti mit geschnetzelter Kalbsleber an Portweinjus
und Blattspinat

b:8-2-4

Knusprige Rsti mit Wurst- Kdsesalat
GF: Glutenfrei

26.-

29.50

27.-

39.50

44.-

41.50

39.-

24.50



bucca famé

Knusprige Rosti

Rosti " GreeR! mit gebratenem mediterranem Gemiise, Oliven,
Kapern und Feta  vegi, GF

T Ak

Rgsti mit Birne, Gorgonzola und RacletteRise  vegi, GF

Kk
Unterengadiner Rsti- mit Schinken, Tomaten und Kdse iiberbacken
serviert mit French Dressing GF

K

Kuttel-Rosti mit geschmorten Kutteln in Tomatensauce und Kiimmel

Tk

R@sti mit Parmaschinken, Ruccola und gehobeltem Parmesan an

Raltgepresstem Olivendl ¥

b 8-2-4

Résti " Vulcano " mit mediterranem Ratatouille, Blattspinat

und Champignons “egi, G¥

b:8-2-4

, Eddi's Rosti“ mit Bolognese und RacletteRdse

iiberbacken

b:8-2-

, Classic Rosti“ braungebratene Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce

GF: Glutenfrei

27.50

24.-

26.50

24.-

31.-

26.50

25.50

23.50



