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ü Willkommen im bucca fina,

 dem kulinarischen Herzstück unseres
Golfclubs. Der atemberaubende Blick auf

die malerische Berglandschaft schafft
eine einzigartige Atmosphäre, die Ihr

kulinarisches Erlebnis noch intensiver
macht. 

In unserem Golfrestaurant erwartet Sie
nicht nur eine exquisite Speise- und

Weinkarte, sondern auch ein Ambiente,
das jeden Besuch zu einem besonderen

Erlebnis macht. Unser talentierter
Küchenchef Martin Grain zaubert für Sie

kreative Köstlichkeiten aus hochwertigen,
regionalen Zutaten. 

Lassen Sie sich von unserem Gastgeber
Andreas Köhler und seinen charmanten

Mitarbeitenden beraten und verzaubern. 

Herzlichst, 
Ihre Gastgeber Ralph Treuthardt, 

Martin Grain - Küchenchef, 
Andreas Köhler - Chef de Service

und Team 

Für Informationen zu Allergenen in den Gerichten
wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.

Alle Preise verstehen sich in 
Schweizer Franken (CHF) inkl. MwSt.



A
uf

ta
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T O M A T E N S U P P E   

G O L F E R  P L Ä T T L I  V O M  B R Ü G G E R
Bündnerfleisch, Rohschinken, Salami, Schinken,
Speck, Käse von der Käserei Parpan und dem
Puracenter sowie Birnenbrot vom Bergcafé Aurora 

Z U M  T E I L E N  

CHF 37

F l a m m k u c h e n  m i t  h a u s g e m a c h t e m
T e i g b o d e n  

Rotweinzwiebeln, Birnen, Nüsse und Gorgonzola
CHF 21

B O U I L L O N  M I T  L E B E R S P Ä T Z L I

mit gerösteten Kernen

S U P P E N  

CHF 14

mit Limettenschaum und Basilikum

CHF 14

P I Z  P A Z  C R O S T I N I  

Tomaten-Basilikum, Lachs, Avocado, Bündnerfleisch

CHF 3.50 pro Stück

Traditionell mit Speck vom Brügger und Zwiebeln 
CHF 21

G A Z P A C H O  A N D A L U Z  
mit Honigmelone
CHF 14



Zu
m

 S
ta

rt
H E M M I  L A C H S  M I T  H O N I G
Serviert mit Wildheuer Crostini

R I N D S T A T A R

mit Zitronenöl und Belper Knolle

CHF 32

CHF 24 als Vorspeise
CHF 36 als Hauptgang

G E M I S C H T E R  O D E R  G R Ü N E R  S A L A T  

CHF 12

C A E S A R  S A L A T  

Poulet und Speck oder 
vegetarisch “No Chicken Chunks”

V O R S P E I S E N  U N D
S A L A T E  

CHF 24

W U R S T S A L A T

Gurken, Peperoni und Zwiebeln

CHF 18

W U R S T K Ä S E S A L A T  

mit Käse von der Käserei Parpan

CHF 23

mit gebratenen Black Tiger Riesencrevetten
+ CHF 24
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H Ö R N L I  M I T  G E H A C K T E M

Bergkäse und Apfelmus

CHF 21

R A V I O L I  
mit gegril lter Aubergine,
Cherrytomaten und Burrata 

CHF 26

H A U S G E M A C H T E  P A S T A

S P A G H E T T I  

Tomatensauce 

CHF 19

S P A G H E T T I  

Bolognese 

CHF 24

C A P U N S  

auch vegetarisch möglich 
CHF 28

S P A G H E T T I  B U C C A F I N A  

Cherrytomaten, Speck, Pilzen, frisches
Basilikum 

CHF 24

S P A G H E T T I  

Carbonara 

CHF 26
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A N G U S  B E E F B U R G E R  

Pommes frites und Cole Slaw 

R I N D S F I L E T  M I T  G R A N A T A P F E L S A U C E  

mit Kirschtomaten, Sbrinz Splitter,  Marktgemüse und
Bratkartoffeln

CHF 32

CHF 52

W I E N E R S C H N I T Z E L

Kartoffelsalat, Preiselbeeren

CHF 45

H A U P T G Ä N G E  

C L U B  S A N D W I C H   

Pouletschenkel sousvide gegart,  Pommes frites

CHF 32

S P E C I A L S

R Ö S T I  M I T  K A L B S G E S C H N E T Z E L T E M  

Champignonrahmsauce und Marktgemüse 

CHF 44

K A L B S  C O R D O N  B L E U

Rohschinken vom Brugger, Lenzerheidner Bergkäse, 
Pommes frites

CHF 48
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R Ö S T I  M I T  H E M M I  L A C H S

Hüttenkäse, Ruccola und Meerrettich

CHF 39

F I S H  A N D  C H I P S  

Sauce Remoulade, Süsskartoffel Pommes, Erbsenpüree

CHF 26

F I S C H

S A I B L I N G S F I L E T  

geröstete Mandeln, Bratkartoffeln und Marktgemüse 

CHF 45

Gerne können Sie auch von den meisten
unserer Speisen eine kleine Portion
bekommen.

 - CHF 3



Fi
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K A I S E R S C H M A R R N  ( 2 0  M I N )

Vanillesauce mit Kompott 

P A T I S S E R I E  A U S  D E R  V I T R I N E  

CHF 32 für 2 Personen 

CHF 7

D E S S E R T

A P F E L S T R U D E L  

CHF 14

Vanillesauce und Rahm



Fi
na

le
R A H M G L A C É

Vanille, Schokolade, Mocca, Stracciatella, 
Joghurt-Heidelbeere 

CHF 4 pro Kugel

H A U S G E M A C H T E S  G L A C É

A F F O G A T O

CHF 6

S O R B E T  

Erdbeere, Zitrone

CHF 4 pro Kugel

E I S K A F F E E  B U C C A F I N A  

CHF 12

C O U P E  D E N M A R K

Vanille Glacé mit Schoggisauce und Rahm

CHF 14

C O U P E  S T E I E R M A R K

Vanille Glacé mit Kürbiskern-Krokant, Kürbiskernöl
und Rahm

CHF 15

C O U P E  C O L O N É L

Zitronensorbet und Wodka

CHF 15

Gerne können Sie auch von allen unserer
Coupes eine kleine Version bekommen.  - CHF 3
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S C H W E I Z  

R I N D F L E I S C H  

S C H W E I Z  

K A L B F L E I S C H  

S C H W E I N E F L E I S C H  

S C H W E I Z  

G E F L Ü G E L

S C H W E I Z  

F I S C H  
R Ä U C H E R L A C H S    
C R E V E T T E N          
S A I B L I N G          

T R O C K E N F L E I S C H ,
W U R S T W A R E N

B Ü N D N E R F L E I S C H   
R O H S C H I N K E N        
S A L A M I                 
S A L S I Z                 
S C H I N K E N             
B R A T S P E C K           
R O H  –  S P E C K         
       

B R Ü G G E R  P A R P A N
B R Ü G G E R  P A R P A N
I T A L I E N
B R Ü G G E R  P A R P A N
S C H W E I Z
S C H W E I Z  
B R Ü G G E R  P A R P A N
 

A L A S K A  L A C H S
V I E T N A M  A S C  
I S L A N D  


